~Q Ceska $kolni
CSI inesi)eicszeo .

Obili — hodnoceni

Tato hodnotici aktivita hodnoti nékolik aspekti klicové kompetence k uceni. Zaci zjisti, zda se
nachazeji na prvni, nebo druhé trovni.

1. VyuZivani informaci z riznych zdroja

K vyhledani, utfidéni a propojeni Zak v pracovnim listu ¢&. 2
Zacinajici informaci z ptedlozenych zdrojl dophil samostatné spravné
potiebuje zak mensi ¢i vétsi dopomoc. méné nez 18 polozek (z 22).

Zak v pracovnim listu &. 2
samostatné dophil spravné
18 a vice polozek (z 22).

Zak vyhled4, utfidi a propoji informace

Pouceny z predlozenych zdroji.

Tento aspekt hodnotime na zakladé¢ vypnéného pracovniho lisu ¢. 2. Informace k jeho
doplnéni ziskavaji Zici ze dvou zdroji, které je tfeba propojit. Pro hodnoceni je dilezité
urit pocet odpovédi, které Zzik vyphil opravdu sdm. Véiime, Zze to staci zakim
vysvétlit, piipadné ucitel dohlédne na to, aby Zici text nedopliiovali podle ostatnich.

2. Znalost a vyuZiti riznych zpisobt uceni

74k rozhodne, zda mu pro u¢eni vyhovuje vice prace ve dvojici, v malé skuping, nebo
samostatng.

Pro své uCeni si zak zvolil nevhodny
Zaclinajici zpusob (prace ve
skupiné/dvojici/samostatn¢)

Ze 12 polozek vyphil
spravné méné nez 9.

Zak si pro své uceni zvolil vyhovujici Vyphil spravné 9 a vice

Pouceny Zptisob. polozek (ze 12).

Zak mize pro naufeni informaci vywit riznych zpsobt. V tomto piipadd se
zaméfujeme na hodnoceni vhodného vybéru toho, zda se Zak nejlépe uci sam, nebo
s né¢kym jinym. Toto hodnotime podle poctu spravné vypnénych polozek v kontrolnim
pracovnim listu Cislo 4. Je dilezit¢, aby méli vSichni Zici spravné vyplnény text a meli
tak moznost se informace naucit. Proto je dilezitd kontrola po vypnéni pracovniho listu
¢. 2.
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3. Sebereflexe procesu uceni a jeho vysledkii

74k kriticky posoudi vlastni pokrok v uden.

AAB, AAC, ACA, ACC,
ABC, BBA,BBC, BCC,
Zacnajici Neptesné odhadne své u¢ebni moznosti BCA, BAC,CCA, CCB,
CAB (ABA,BBA, CBA -
pokud zak ziska 12 bodt)

AAA, ABB, BBB, BAA,

CCC, CAA,CBB (ABA,

BBA, CBA — pokud zak
neziska 12 bodi)

Pouceny Odhadne své u¢ebni moznosti

Tento dulezity aspekt klicové kompetence K uceni hodnotime na zakladé vybranych
moznosti v pracovnim listu ¢islo 1. Bereme v potaz to, s ¢im zak ptichdzi, jak odhadne
své moznosti a nasledn¢ jak prokaze, co se opravdu nauCil. V tabulce jsou vypsany
kombinace moznych vybéri odpovédi rozd€lené do dvou trovni kompetence.

Po provedeni aktivity zici celkem snadno urci, na jaké urovni se v tom kterém aspektu
kompetence Kk uceni nachazeji Velmi doporuCujeme, aby po kazdém hodnoceni
nasledovalo spole¢né sdileni toho, jak jednotlivi Zici postupovali, co se jim osvédcilo,
co by pfist¢ ude€lali jmnak... Jeto dilezté jak pro zaky samotné, tak pro spoluzaky, kteti
se mohou inspirovat.

Doplnény zikladni text
U nas v Ceské republice se péstuji nejéastéji Gtyii druhy obili. Jsou to p§enice, je¢men,
Zito a oves.

1. Nejvice se péstuje pSenice. Klasy tohoto obili maji nejdelSi/nejkrat$i osiny. PSeni¢na
mouka je zdkladem pro peceni chleba, rohliki kolach, pro vyrobu knedliki nebo
téstovin. PeCivo z pSeniéné mouky je svétlé.

2. Dédle se u nas péstuyje jeCmen. Osiny jeho klasti jsou ztéchto druhi obili
nejdelSi/nejkratsi. Nejcastéji se z n&j vyrabi slad, ze kterého se pak vaii pivo. Za velice
zdravi prospéSny je povazovan zeleny prasek z mladého je¢mene, ktery je plny
vitamintl.

3. V menSim mnozstvi péstujeme Zto. Jeho stébla jsou spiSe vy$Si a uzi / kratsi
a silnéj§i. Vyrobky z n¢j (napiiklad chléb) jsou tmavé a jsou povazovany za zdraveéjsi
nez ,bile* (pSenicn€) peCivo. Z této mouky se tradicné pece také pernik. Ze slamy se
vyrabi napiiklad rohoZky.

4. Od ostatnich tfi druhi obili se vzhledem nejvice LiSi oves. Jeho stébla mohou doristat
vysky az 150 centimetri. Pé&stuje se i V ne tolik urodnych a chladnych oblastech.

Zname ho nejCastéji v podobé ovesnych vlocek. Pouziva se také jako krmivo pro koné
(obrok) a dribez.
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Pracovni list kontrolni

Ke kazdému druhu obili napi§, jak se jmenuje. Do sloupecku pod nim zapi§ z nabidky

produkty, které z ného miZzeme mit (¢islo obrazku).

PSenice Oves

Jecmen

1 2 5 4

3 6 7 8
1 5

© Téstoviny Tmavy chléb
Vlockové
2 suSenky 6
Miush
3 7
0 Svétlé housky
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Zeleny obiny napoj/prasek

Pivo
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