NN .
C SI Ceska skolni
inspekce
Taborovy gulas — zadani

1 obalka
Pokyny do obalky

1. Budete pfipravovat pokrm z nasledujicich surovin.

2. Uvedeny recept je pro 3 osoby. Nas gula§ vytvaiime pro pocet osob ve skupin€é, kdy
kazdy dostane )2 porce.

3. Suroviny nalepte na papir, vedle nich napiSte pireklad.
a. Nejrychlej$i a nejlepsi preklad 10 bodt
b. Za spravny pieklad 3 body pro nevitézny tym
4. Sestavte recept nalepenim na novy papir.
a. Nejrychlejsi a spravné sestaveni a volny pieklad 10 bodt
b. Za spravné sestaveni a pieklad 3 body pro nevitézny tym
5. Prepocitani ingredienci na pocet ¢lent ve skupiné 1 ¢len dostava polovi¢ni porci.
a. Nejrychlej$i a spravné spocitani 6 bodt
b. Za spravné sestaveni 2 body pro nevitézny tym

Kdyz mate v pribéhu spinén néktery zukoli 3, 4, 5, tak jej odevzdejte, jde o Cas. Poradi
odevzdani ukoli 3, 4, 5 nerozhoduje.
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Ingredients — 3

1 large onion, small dice

3 tablespoons oil

1 teaspoon of paprika

1.2 pounds potatoes, large dice

1 medium carrot, peeled and sliced in to 1/2 inch coins

2 garlic clove, minced

2 tablespoons tomato paste

1 teaspoon sea salt

3 cups water

1 tablespoon vinegar

2 bay leaves

Freshly ground black pepper

2 tablespoons chopped parsley
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Postup

Heat the oil; add onions and sauté until lightly coloured. Sprinkle with paprika and add
garlic, potatoes, carrot, tomatoes paste, water, salt, vinegar and bay leaves.

Mix, make sure that liquid is about 1/2 inches above potatoes (just add more water if
needed).

Bring to the boiling and lower temperature, let simmer uncover for 30-40 minutes.

Taste and adjust seasoning with salt and freshly ground black pepper, add chopped parsley.

If goulash is to thin take couple potatoes out and mash with a fork or if is to tick just add
more water, let simmer for additional 15 minute.

Serve with salad.
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Priprava dreva
1. Kazdy tym ma k dispozici dvé pily, dvé dlata, dvé palice.
Cas 30 minut: hodnotime kvalitu a jak se vesel do Gasového limitu.
Prkna natezte ptesné na 30 cm.
Upevnéte do svéraku.

Opatrné za pomoci dlata a palice oddélujte tiisky o velikosti 0,5 az 1 cm (20 kusi).

S T o

Opatrné za pomoci dlata a palice odd€lujte tiisky o velikosti 1 az 2 cm (20 kust).
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2 obalka

Pifprava a organizace

Ptiprava ohniSté

Hodnotime umisténi a stabilitu

a. Nejrychlejsi a nejpevnéjsi (nejstabilnéjsi) = 15 bodu

b. Za spravné sestaveni, umisténi a stabilitu 4 body pro nevitézny tym
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Vareni v pitirodé

Zdroje:
https://food52.com/recipes/62422-potato-goulash
Obrazky: Autorsky tym
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https://food52.com/recipes/62422-potato-goulash

