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Hodnotici aktivita

Stoleté palacinky

Anotace

Cilem hodnotici aktivity je seznamit Zdaky s historickymi mérnymi jednotkami
a jejich prevodem do meér soucasnych. Dale Zaci podle pracovniho postupu uvari
Jjednoduchy pokrm — palacinky. Cela hodnotici aktivita je zahrnuta do pribehu
a takto Zdky vice zaujme nez bézné pocitani. Ke viemu jim pomiize pracovni list
a navodne obrazky.
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Ceska skolni inspekce Stoleté palacinky

Vék — cilova skupina
Zacina 1. stupni (4.-5. tiida)

Casova dotace (rozsah vyuky)
1-2 vyuCovaci hodiny, navySeni pfi realizaci praktické casti

Znalostni a kompetenc¢ni predpoklady zaki

Zékladni znalost piipravy béznych pokrmii v domacnosti.

Prostorové a materialni poZadavky na realizaci
Bézma tiida — pro realizaci pracovniho listu
Cvicna kuchyn — pro realizaci receptu

Vzdélavaci obor

Clovék a svét prace

Ocekavany vystup
CSP-5-4-01 orientuje se v zakladnim vybaveni kuchyng.
CSP-5-4-02 piipravi samostatné jednoduchy pokrm.

Hodnocena kli¢ova kompetence

Kompetence komunikacni, kompetence k uceni (Caste¢né), kompetence pracovni (pii
praktickém pnéni).

Podrobnéjsi informace k hodnocenym schopnostem a dovednostem Kkli¢ové
kompetence

Zaci se budou snmazit vytvofit pracovni postup pro soutasnou dobu a uvédomit si jeho
posloupnost. Vzorem jim bude text, ktery stylem neodpovidd soucasné dobé a je tfeba ho
pietvoiit a prepocitat jednotky. Zaroven se tak zak uci vytvaret pracovni postup.

Soucasti hodnotici aktivity
o Stoleté palacinky — dopis
e Stoleté palacinky — pracovni list
e Stolet¢ palacinky — recept

e Stoleté palacinky — vyhodnoceni
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Ceska skolni inspekce Stoleté palacinky

Struktura a organizace realizace hodnotici aktivity

1.
2.

10.

11.

12.

13.

Informace pro ucitele: Recept vystaci na cca 12 palacinek.

Pozor na déti, které maji alergi na lepek nebo laktozu. Ti pak ochutnavat nebudou nebo
st musi pfinést vlastni ingredience.

Na zacatku hodiny si uCitel s détmi piecte motivacni piibéh — dopis.

Zaci dostanou recept.

Zaci samostatnd vypracuji pracovni list — v receptu na paladinky pievedou historické
mémé jednotky do soucasnych — pomiize jim v tom pfiloZzena tabulka.

Provedeme spole¢nou kontrolu pracovnich listi — spravné feSeni, zici uz nedopisuji,
piip. jinou barvou.

=====do tohoto mista hodnotime kompetenci komunika¢ni=====

Je nutné dbat hygienickych ptedpisi. Pokud to vase prostory neumoziuji, praktickd ¢ast
neprobiha.

Ucitel bud’ uréi zaka (n€kolik zaki), nebo rozdéli zaky do skupin po 3—5 Clenech. Zalezi
na uciteli a moznostech vybaveni.

74k nebo Zaci pracuji dle dopsaného spravného pracovniho postupu. Pokud ve skuping
bude pracovat pouze jeden, miizeme ho hodnotit v rdmeci kompetence pracovni.

Zaci si pod dohledem ugitele pala¢inky usmaz. V tomto kroku uZ je nutné, aby uitel
zaklim spravny postup smazeni ukdzal (Pfesto dile mizeme kontrolovat kompetenci
pracovni, nebot’ nasledné dodrzuji postup.)

Protoze recept na palacinky obsahuje maslo, neni nutné panev ni¢im vymazavat, tésto
by se nemélo nijak lepit. Pokud se lepi, mize ucitel pfed smazenim trochou
rozpuSténého masla panev pomazat.

Zaci si pala¢inky mohou odnést domii nebo je ochutnat ve $kole.

Rozsah hodnoceni

Kompetence komunika¢ni — kazdy samostatné¢ dle pracovniho listu.

Kompetence pracovni — dle moznosti ucitele, cca 1 az 5 zakd.

Obména hodnotici aktivity ve vyuce

Zde neni obmeéna, nebot’ je pracovni list pfipraven pouze pro konkrétni ¢innost.
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